
Votre boucherie sera ouverte

De 8h à 19h30 du Lundi 20 au Jeudi 23 Décembre

De 8h à 15h - Vendredi 24 Décembre

De 8h à 13h - Dimanche 26 Décembre

Pensez à réserver vos commandes par téléphone au :

01 45 77 64 7601 45 77 64 76

Boucherie Bernard- Saint-Charles
110 rue Saint-Charles, 75015 Paris

♫ Bientôt les fêtes de fin d’annéeBientôt les fêtes de fin d’année ♫



Au choix :
* Mini-cocktail au ca-
nard et foie de canard- 
~500g
* Mini-cocktail canard 
pistaché- ~500g

Oeuf de Noël au saumon et 
à la truffe

Au choix :
* Mini bocaux de gambas à la 
crème d’ail et compotée de légumes
* Mini bocaux de risotto de ho-
mard et topinambour

Assortiment de petits fours- 
plateau de 48 pièces

Au choix :
* Cocktail boudin blanc
* Cocktail boudin noir
* Cocktail Francfort

Au choix- sachet de 90g :
* Mini saucisson sec 
* Mini chorizo

Mini figues farcies au foie 
gras- barquette de 6 x 20g

Mini burgers noirs au 
saumon fumé

Mini-cannelés canard et 
figues

Pain surprise au choix : 
charcutier ou marin.

Toasts Charcutier : rillette 
d’oie, de porc, jambon...
Toasts Marin : rillettes de 
sardines, saumon, tarama...

Cocktails et Apéritifs

19,90€
la pièce

2,95€
la pièce

3,60€
la pièce

49,90€
le plateau

14,90€
les 120g

3,90€
les 90g

24,90€
le kg

1,20€
la pièce

1,90€
la pièce

46,90€
la pièce
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Galantine de chevreuil aux 
framboises

Paté en croûte de perdrix, 
pomme et cassis noir de 

Bougogne

Pâté en croûte de brochet aux 
écrevisses de Louisiane

Terrine de caille aux raisins

Pâté en croûte pyramide 
des saveurs

Au choix :
* Boudin blanc nature
* Boudin blanc aux morilles

Boudin blanc truffé

Jambon sec Ibérique Saucisson sec italien à la 
truffe

Saucisson sec au foie gras 
de canard

Les Charcuteries Festives

38,90€
le kg

39,90€
le kg 35,90€

le kg

29,90€
le kg

39,90€
le kg

19,90€
le kg

29,90€
le kg

89,90€
le kg

9,90€
la pièce

9,90€
la pièce
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Noix de Saint-Jacques 
façon tartare

Saumon fumé

Au choix :
* Mini pain Saint-Jacques 
saumon et asperges
* Mini-pain saumon et 
asperge

Demi-feuillantine de 
pintade aux saveurs 
d’automne

Foie gras maison
Bloc de foie gras de canard 

mi-cuit - 2 formats au choix : 
250g et 500g

Les Entrées Froides Festives

Les Foies Gras

6,90€
la pièce

59,90€
le kg

9,90€
la pièce

36,90€
le kg

21,90€
les 250g

130,00€
le kg

39,80€
les 500g
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Coquille Saint-Jacques aux 
3 noix

Tourte canard champignon 
forestiers

Cake de Noël au chapon, 
cèpes et marrons

Escargots de Bourgogne

Coquille Saint-Jacques à la 
Bretonne

Feuilleté de volaille aux 
cèpes, sauce foie gras de 

canard

Vol au vent de chapon, 
champignons de Paris et 

morilles

Les Entrées Chaudes Festives

7,90€
la pièce

4,90€
la pièce

3,90€
la pièce

8,50€
les 12

7,90€
la pièce

4,50€
la pièce

4,90€
la pièce
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Pintade chaponnée

Poularde fermière Chapon de Bresse

Dinde de Bresse

Chapon fermier

Oie fermière Label rouge

Mini chapon Label rouge 
(3Kg)

Dinde fermière

Produits vendus non cuits

Poulet de Bresse

Pigeon 500/550g Caille

Nos Viandes

Volailles
Tarif suivant le cours du marché
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Produits vendus non cuits

Rôti de chapon farci Rôti de canette farci Rôti de pintade farci

Rôti de poularde farci Rôti de caille farci

Filet de boeuf Filet de boeuf bardé Rôti d’onglet beurre maitre 
d’hôtel

Couronne d’agneau Gigot d’agneau

Rôtis de Volaille Farcis

Boeuf

Agneau

Nos Viandes

32,90€
le kg

29,90€
le kg

29,90€
le kg

32,90€
le kg

8,90€
la pièce

59,80€
le kg

54,80€
le kg

26,80€
le kg

32,80€
le kg

26,80€
le kg
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Chapon sauce crémée 
sauternes aux cèpes

Sauté de biche à 
l’armagnac

Civet de chevreuil 
sauce grand veneur

Sauté de porcelet à la 
bière de Noël et sirop 
d’érable

Farces préparées par nos soins à la demande.

Vous aurez le choix entre :  

*	 Farce de Noël : 						      19,90€ / kg
*	 Farce aux marrons et foie gras : 			   25,90€ / kg
*	 Farce aux morilles et marrons :			   25,90€ / kg
*	 Farce aux pruneaux et abricots :			   19,90€ / kg
*	 Farce aux raisins : 					     19,90€ / kg

Nos Plats Cuisinés Festifs

Nos Farces Vendues Séparément

30,80€
le kg

30,80€
le kg

37,80€
le kg

26,90€
le kg
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Vous pouvez également commander nos spécialités 
habituelles.

Pommes dauphines 
artisanales

Aligot Gratin dauphinois aux cèpes

Pommes paillasson Purée de patates douces, 
pointe de canelle

Gratin de pommes de terre 
à la truffe d’été

Nos Accompagnements

Afin de vous satisfaire pleinement, merci de passer 
vos commandes 

avant Lundi 20 Décembre.

19,90€
le kg

20,90€
le kg

19,90€
le kg

21,90€
le kg

9,90€
les 500g

21,90€
le kg
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L’équipe de la boucherie St Charles vous 
remercie et vous souhaite d’excellentes fêtes 

de fin d’année !


